PRODOTTO

PRODUZIONE E
CONFEZIONAMENTO

PESO NETTO

PESO SGOCCIOLATO
IMBALLO PRIMARIO
SHELF LIFE
CONSERVAZIONE

ELENCO INGREDIENTI
Zona di pesca
Allergeni

SCHEDA TECNICA

- Filetti di acciughe in olio di oliva in vaso da 80 ml

: B) Via Amalfi 33, - Bagheria (PA) IT 809 UE
E) Via Scordato, 19 — Bagheria (PA) ITU 455P UE
F) Via Pisa, 1 — Bagheria (PA) IT 614 UE

17849

1429

: Vaso di vetro GL70, capsula in alluminio C/ALU 90

: 18 mesi

: Conservare al fresco. Una volta aperto conservare in frigo in olio e
consumare entro 30 giorni.

: Filetti di acciughe (Engraulis encrasicolus), olio di oliva 46%, sale.

:FAO 34

: Contiene pesce (Acciughe)

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Colore : marrone chiaro
Odore - tipico, assenza di odori estranei (rancido, putrefatto)
Sapore - tipico, salato, assenza di retrogusti estranei (rancido, putrefatto)

Consistenza : consistenza soda

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE

Umidita
NacCl
%SFA
Istamina

1<49%
:14-18%
1>26%
: <100 ppm

CARATTERISTICHE BATTERIOLOGICHE

Carica batterica totale
Coliformi

E. coli

Stafilococco aureo
Salmonella

INTERO

: <15.000 ufc/g
: <100 ufc/g
: <100 ufc/g
: <100 ufc/g
: assente in 25¢

F
VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g DI PRODOTTO Lom

Energia

Grassi

Di cui acidi grassi saturi
Carboidrati

Zuccherli

Proteine

Sale

Data 03.09.25

1 kJ 2053 — kcal 498



